Sörkifli

Hozzávalók:

0,5 kg liszt

4 dkg élesztő

½ evőkanál só

3 dl tej

1,5 dl olaj

a tetejére:

tojássárgája, reszelt sajt, pici sóval megszórni

Az élesztőt a tejben felfuttatjuk, összekeverjük a többi hozzávalóval.

Jól kidolgozzuk, 4 cipóba osztjuk, letakarva 20 percig kelesztjük.

A cipókat egyenként 3 mm magas kör alakra kisodorjuk, nyolcfelé osztjuk.

A vastag részétől visszafelé feltekerjük.

Összesen 32 db lesz belőle.

A tepsiben is 20 percig kelesztjük. Megkenjük tojással, megszórjuk reszelt sajttal.

200 fokos sütőben 25 percig sütjük.

Tölthetjük kolbásszal, sajtdarabokkal.
